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Menú 1 

 

Vasitos de Gazpacho con Bellota 
 

Cazuelitas de Ajo Arriero con Huevas Gamba con 

hilo de Patata y Mayonesa de Cítricos 

Minicazuelitas de Morteruelo 

Migas Ruleras con Huevo de Codorniz 
 

Croqueta de Puerro, Dátil y Zanahoria 
 

Cazuela de Salmon Escabechado Raba de 

Calamar con Mayonesa de Lima Albóndiga de 

Ciervo con Cacao, Sésamo y Curry 

Carrillera al Pedro Ximenez con Parmentier de Patata 
 
 

 
Mouse de Yogur con Frambuesa 

 

Tartita de Chocolate 
 
 

 
Vino Tinto Señor ío de Iniesta (D.O.Mancha) 

Vino Blanco Barón de Ley (D.O.Rioja) 

Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 

 

FI €BÑtåA 
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Menú 2 

 

Vasitos de Crema de Pera, Jengibre y su Vieira 

Cazuelitas de Ajo Arriero con Huevas 

Langostino Panko con Salsa de Chile Dulce 

Minicazuelitas de Morteruelo 

Migas Ruleras con Huevo de Codorniz 
 

Croqueta de Jamón Ibérico 
 

Yakitori de Pollo en Adobo y Sésamo Blanco 
 

Taco de Merluza Rebozada 
 

Pan Bao de Rabo de Toro con Cilantro y Encurtido 
 

Hamburguesa McLaCasita 
 

Carrillera al Pedro Ximenez con Parmentier de Patata 
 
 

 
Profiterol de Nata con Hilo de Chocolate 

 

Tartita de Frutas 
 
 

 
Vino Tinto Señorío de Iniesta (D.O.Mancha) 

Vino Blanco Barón de Ley (D.O.Rioja) 

Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 

 

GC €BÑtåA 
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Córner, Mesas y Bodegones 
 

 
 
 
 
 
 

Arroces: 200 € para 100 personas y 2,50 por comensal 
a partir de 100 

 

Bodegón de Quesos: 265 € para 100 personas y 
2,50 por comensal a partir de 100 

 

Cortador de Jamón: Jamón Ibérico de Cebo 450 € 
 

Cortador de Salmón: Novedoso, Salmon Noruego 
Ahumado cortado a cuchillo y servido en arquetas de 

Bambú y Mini Blini con Mostaza y Miel. Servicio de Corte 
y emplatado con dos planchas de Salmon, 360€ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


